Vittorio Carosio

Tecnologo Alimentare ed Enologo

EDUCAZIONE

Maturita Federale Svizzera

Universita Cattolica del Sacro Cuore Piacenza
Scienze e Tecnologie Alimentari ed Enologia (2020)

Universita Cattolica del Sacro Cuore Piacenza
Master in Agronomics on going

Esperienze Lavorative

PROFILO Estate 2008: Cortivallo Restaurant, Sorengo

Estate 2009: Internship Assiconsult Lugano

Curioso, creativo, puntuale e Estate 2010: Internship Morval Bank, Cayman Islands
professionale. Altro: Immobiliare di famiglia Immobiliare Carosio
Appassionato di cucina e vino da

sempre, motivo per cui ho scelto scienze Internship in Enosis 2018-2019: Analisi complete sui vini in
e tecnologie alimentari ed enologia. tutte le fasi produttive (FOSS, check-stab, spettrometria,
Grande appassionato di sport e nel spettrometria AAS, titolazioni), estrazioni

tempo libero pratico calcio,Tennis, Sci e aromatiche, etc...

immersioni. Questi sport mi hanno (Gennaio-Luglio 2021) DISTAS Universita Cattolica
insegnato a lavorare bene in team ma Piacenza, 7 mesi di analisi di ricerca sul Chitosano. Analisi su

anche da solo. acidi organici (titolazione, prove di recupero, Master Sizer,
HPLC)

(Aprile 2022 - Gennaio 2023) Cantiniere presso Podere

CONTATTI Pavolini (Piacenza): produzione di metodi classici, vini fermi
Vittorio Carosio bianchi, vini dolci, vini rossi. Conto terzi per diversi
18.05.1991 vitricoltori.
Via Cantonale 5, 6944 Cureglia (TI) (Giugno 2023 - Aprile 2024) Consulenza Vendite in Vinarte
vittoriocarosio@gmail.com SA (Migros Group)
+4179 697 52 88

SKILLS
LINGUE ® Controllo Qualita Food and Beverage

® Food Marketing and Wine Marketing

ltaliano - Lingua Madre : gll;%nse conoscenze informatiche, Pacchetto Office
English - Fluente o SAP
Deutsch - Buono ® Appassionato di linguaggi di programmazione: HTML,

Francais - Sufficiente CSS, Python

Wordpress, Elementor, Google Analytics, Adsense
Lingue Straniere

Buona Comunicazione

Problem-Solving

Adattabilita e flessibilita

Buona Organizzazione




